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RECENZJA
rozprawy doktorskiej
mgr inz. Kamila Wilczyriskiego
pod tytutem
»WPLYW WYBRANYCH ROZWIAZAN KONSTRUKCYJNYCH PRAS
NA WYDAINOSC TLOCZENIA | CECHY JAKO$CIOWE SOKU JABLKOWEGO”

wykonanej pod kierunkiem dra hab. inz. Zbigniewa Kobusa, profesora Uniwersytetu Przyrodni-
czego w Lublinie oraz promotora pomocniczego dra hab. inz. Tomasza Guza w Katedrze Inzynierii
i Maszyn Spozywczych, Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Opracowanie oceny jest uzasadnione uchwaty Rady Dyscypliny Inzynieria Mechaniczna, Uniwer-

sytetu Przyrodniczego w Lublinie z dnia 29 czerwea 2020 roku o powierzeniu recenzji rozprawy
doktorskiej.

Kryteria formalno-prawne:
Oceng wykonano w oparciu o:

— Ustawe z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach
i tytule w zakresie sztuki ze zm. (Dz. U. z 2017 r., poz. 1789);

— Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyiszego z dnia 19 stycznia 2018 roku w sprawie
szczegofowego trybu i warunkéw przeprowadzania czynnosci w przewodzie doktorskim,

w postepowaniu habilitacyjnym oraz w postepowaniu o nadanie tytutu profesora (Dz.U.z2018
r., poz. 261).

Oswiadczenje:

Oswiadczam, ze nie posiadam wspdinego dorobku publikacyjnego oraz wspdlnych prac badaw-
czych z mgrem inz. Kamilem Wilczyriskim.

Recenzja dokonana zostata na podstawie dostarczonych materiatéw, obejmujgcych:

1. Maszynopis pracy doktorskiej pt.: ,, Wptyw wybranych rozwiqzari konstrukcyjnych pras na wy-
dajnos¢ ttoczenia i cechy jakosciowe soku Jjabtkowego” wraz ze streszczeniami w jezyku pol-
skim i angielskim, sta nowigcymi przewodnik po spéjnym tematycznie zbiorze publikacji nauko-
wych;

2. Kopie szesciu tematycznie powigzanych ze sobg prac naukowych, opublikowanych w latach
2016+2020 w czasopismach naukowych oraz w recenzowanych materiatach, w tym z miedzyna-
rodowej konferencji (14th International Conference on Polysaccharides-Glycosciensce w Pradze);
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3. Oswiadczenia wszystkich wspétautoréw, okreslajgce indywidualny wktad kazdego z nich w po-
wstanie poszczegdinych publikacji.

Cykl publikacji stanowia nastgpujgce pozycje:

P1. Wilczynski K., 2016. »~Charakterystyka oraz efektywnos¢ urzqdzeni wykorzystywanych
w przemysle do pozyskiwania soku z owocéw i warzyw,,. Wybrane problemy z zakresu prze-
mystu spozywczego - teoria i praktyka: monografia naukowa pod red. M. Stomy, A. Dudziak,
Z. Kobusa, Lublin, Towarzystwo Wydawnictw Naukowych Libropolis, s. 81-90.

P2. Wilczynski K., Kobus Z., Nadulski R., 2017. ,The effect of construction and technological
parameters on the efficiency of apple juice pressing”, lournal of Research and Applications in
Agricultural Engineering, 62(2), s. 125-129,

(12 pkt. MNiSW).

P3. Wilczyniski K., Kobus Z., Guz T., 2018. ~Analysis of efjiciency and particles size distribution
in apple juice obtained with different methods”, Journal of Research and Applications in Agri-
cultural Engineering, 63(1), s. 140-143,

(12 pkt. MNiSW).

P4. Wilczyniski K., Kobus Z., Nadulski R., 2018. ~The effect of screw press construction on the
content of selected carbohydrate in apple Juice”, Proceedings of the 14th International Con-
ference on Polysaccharides-Glycoscience, 7-9 November 2018, Prague, Czech Republic s. 211-
214. Prague 2018, Czech Chemical Society, 978-80-8623 8-80-7,

(15 pkt. MNiSW).

P5. Wilczysski K., Kobus Z., Dziki D., 2019. ~Effect of press construction on yield and quality
of apple juice”, Sustainability, 11(13), p. 3630. doi:10.3390/su11133630,
(70 pkt. MNiSW, IF 2019: 2,592).

P6. Wilczynski K., Kobus Z., Nadulski R., Szmigielski M., 2020. , Assessment of the usefulness
of the twin-screw press in terms of the pressing efficiency and antioxidant properties of apple
Juice”, Processes, 8(1), p. 101, doi:10.3390/pr8010101,

(70 pkt. MNiSW, IF 2019/2020: 1,963).

Przedstawione dokumenty zostaty przygotowane zgodnie z wymaganiami okre$lonymi w Ustawie
i Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyiszego i umoiliwiajg recenzje rozprawy doktor-
skiej mgra inz. Kamila Wilczyriskiego pt.: , Wplyw wybranych rozwiqzar konstrukcyjnych pras na
wydajnosc¢ ttoczenia i cechy jakosciowe soku jabtkowego”.

Ocena formalna

Liczba publikacji i ranga naukowa wiekszogci czasopism, w ktérych opublikowano prace, jest zna-
czaca. Wedtug punktacji czasopism (okreslonej przez MNISW w latach 2016+2020), Pan mgr inz. Ka-
mil Wilczynski, za wyodrebniony jako jednotematyczny cykl publikacji, uzyskat 179 punktéw. Suma-
ryczny Impact Factor uzyskat na poziomie 4,555. Sktadajg sie na niego dwie ostanie prace, opubliko-
wane w czasopismach objetych najnowszym wykazem czasopism naukowych i recenzowanych ma-
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teriatow z konferenciji migdzynarodowych (z dnia 31 lipca 2019 roku) wraz z przypisang przynalez-
noscig do dyscyplin naukowych, w tym przypadku Inzynierig Mechaniczng. Powyisze prace sg autor-
stwa grupy badaczy (Doktoranta i dwéch lub trzech wspdtautoréw), przy czym wyjatek stanowi pu-
blikacja oznaczona symbolem P1, w ktérej doktorant jest jedynym autorem. We wszystkich pracach
mgr inz. Kamil Wilczynski jest pierwszym autorem, a deklarowany przez Niego udziat w powstaniu
publikacji zbiorowych wynosi 60%, co zostato potwierdzone stosownymi oswiadczeniami wspétau-
toréw. Nieznany jest natomiast wktad Doktoranta w powstanie oryginalnych prac twérczych i zakres
zrealizowanych przez Niego zadari badawczo-analitycznych. Prosze o doszczegétowienie tej kwestii

podczas publicznej obrony.

Otrzymana do recenzji praca doktorska mgra inz. Kamila Wilczyriskiego pt.: , Wplyw wybranych roz-
wiqzan konstrukcyjnych pras na wydajnos¢ tloczenia i cechy jakosciowe soku Jjabtkowego” napi-
sana jest dos¢ starannie, jednak strona graficzna i edytorska czesci metodycznej budzi wiele zastrze-
zen. Praca zawiera 44 numerowane strony, w tym 29 rysunkdéw oraz wykaz 42 irédtowych materia-
téw bibliograficznych. Uktad dysertacji jest klasyczny i typowy dla rozpraw opartych o cykl publ ikacji.
Obejmuje on rozdziaty: Wprowadzenie (str. 6+8), Problemy badawcze i cele naukowe (9), Metodyka
badawcza (10+26), Omdéwienie najwazniejszych wynikéw badar (27+33), Wnioski (34+35), Bibliogra-
fia pomocnicza (36+40). Dodatkowo zamieszczono W pracy streszczenia w jezyku polskim i angiel-
skim (str. 41+44), wydruki publikacji tworzgcych rozprawe oraz oéwiadczenia wszystkich wspétauto-
réw. W pracy zabraklo pewnych elementéw porzadkujgcych czeéé metodyczno-badawezg. Miano-
wicie, nie okreslono zakresu badan oraz planu badan, z wyraznym wskazaniem etapéw badawczych,
ktdre wynikajg z tresci pracy i czeéciowo ze schematu Zaprezentowanego na rys. 8. W tym zakresie

prosze Doktoranta o doszczegétowienie tych kwestii podczas publicznej obrony. Pewnym minusem
iest réwnie? brak spisu rysunkéw, ktére zwykle utatwiajg ich wyszukiwanie.

Ocena merytoryczna

Mgr inz. Kamil Wilczyriski w swoich badaniach zajat sie analizg wptywu pras $lima kowych i koszo-
wych o odmiennej konstrukeji na uzysk soku z jabtek oraz na wybrane cechy jakosci otrzymanego
soku, zwigzane m.in. z zawartoécia w nim zwigzkéw bioaktywnych (tj. kwas askorbinowy, polife-
nole w przeliczeniu na kwas galusowy (GAE) oraz wtaéciwoéci antyoksydacyjne). Tematyka roz-
prawy doktorskiej miesci sie w naukach inzynieryjno-technicznych, w dyscyplinie inzynieria me-
chaniczna, a dotyczy techniki ttoczenia miazgi owocowej w kontekscie wydajnosci i jakosci uzyski-
wanego soku. Praca wpisuje sig w aktualne nurty badawcze oraz wyzwania, przed jakimi stoi prak-
tyka przemystowa przetwdrstwa rolno-spozywczego w stosunku do ekonomiki procesu oraz ocze-
kiwan konsumentéw. Przyczyng jest choéby powszechna obecnie dbatoéé o zdrowy styl zycia,
a co za tym idzie wzrost zainteresowania konsumentéw zdrowg zywnoscia. Sktania to producen-
téw zywnosci do wytwarzania produktéw bogatych w skfadniki prozdrowotne, w tym zwiazki ob-
nizajgce ryzyko zachorowan na choroby cywilizacyjne, tj. choroby uktadu krazenia, uktadu pokar-
mowego czy nowotwory. W tym zakresie dziatania producentéw skupiajg sie nie tylko na wytwa-
rzaniu tzw. zywnosci funkcjonalnej i specjalnego przeznaczenia ale réwniez na poszukiwaniu alter-
natywnych metod obrébki zywnosci, ktérych zastosowanie umoszliwi zachowanie wiekszosci sktad-
nikéw prozdrowotnych, jakimi cha rakteryzowat sie surowiec.
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Tytut rozprawy znajduje odbicie w przeprowadzonych badaniach, celu i tredci pracy, okreslajgc
jednoczesnie podjety problematyka badawczg. Na podstawie zaprezentowanego w poszczegdl-
nych publikacjach uzasadnienia podjecia sie prac czgstkowych oraz dokonanej syntezy wiedzy we
»Wprowadzeniu” Doktorant sformutowat problem badawczy rozprawy, cyt.: Wystepowanie ogra-
niczonej przydatnosci technologicznej rozwiqzar konstrukcyjnych pras do ttoczenia jablek
0 roinych parametrach tekstury, czego konsekwencjg jest brak mozliwosci pozyskania soku
na niektorych prasach, niska wydajnos¢ oraz otrzymanie produktu o niskiej jakosci.

W celu rozwigzania tego problemu Doktorant wskazat cztery cele szczegbtowe:

1. Okreslenie wptywu rozwigzania konstrukcyjnego prasy koszowej i trybu obcigzania na przebieg
procesu ttoczenia soku jabtkowego, (P2);

2. Analiza wptywu wielkoéci otworéw sit prasy jedno- i dwuslimakowej na wydajnos¢ tfoczenia
soku, zawartosé czastek statych oraz wybranych weglowodanéw w otrzymanym soku, (P3; P4);

3. Analiza poréwnawcza wydajnosci ttoczenia oraz parametréw jakosciowych soku otrzymanego
na prasie koszowej i dwuslimakowej, (P5);

4. Okreslenie wptywu odmiany jabtek i ich tekstury na proces pozyskiwania soku na prasie dwu-
slimakowej oraz jego cechy jakosciowe (P5; P6).

W moim przekonaniu cele szczegétowe zostaty sformutowane w sposéb dosé przejrzysty i jasny.
Przy czym Doktorant nie sprecyzowat gtéwnego celu pracy. W tego typu rozprawach, wskazanym
jest okresli¢ tzw. cel naukowy, cel badawczy i ewentualnie cel utylitarny, co jasno precyzuje
W pracy watek naukowy, badawczy oraz pewne korzysci w zastosowaniu opracowanego rozwigza-
nia. Nie sformutowano réwniez tezy pracy i jej rozwinigcia w postaci hipotez badawczych, istot-
nego elementu prac naukowych, ktérg nalezy udowodnié na podstawie przeprowadzonego empi-
rycznego studium danego zagadnienia, potwierdzajgc tym samym prawidtowoé¢ podejscia do roz-
patrywanego problemu. Osiggniecie prezentowanych celéw szczegétowych, mieszczacych sie
w zakresie celu gtéwnego, prowadzi wtagnie do udowodnienia przyjetej tezy rozprawy. Dyskusyjny
jest jedynie 4 cel pracy, ktéry dotyczy , okreslenia wplywu odmiany jabtek i ich tekstury na proces
pozyskiwania soku na prasie dwuslimakowej oraz jego cechy jakosciowe”. Prosze Doktoranta,
aby podczas publicznej obrony wyjasnit dlaczego pozostate konstrukcie pras nie zostaty przeba-
dane w tym zakresie, szczegéInie prasa hydrauliczna, mimo ze postawiony problem badawczy wy-
raznie wskazuije, ze takich wynikéw badan nalesy sie spodziewadé.

Niewatpliwie realizacja tak sformutowanych celéw szczegdtowych wymagata od Doktoranta prze-
prowadzenia licznych eksperymentéw zwigzanych z testowaniem réznych konstrukeji pras w kon-
tekscie efektywnosci procesu ttoczenia oraz oceny jakosci uzyskiwanych sokéw. Brak zakresu ba-
dari oraz planu badan, z wyraznym wskazaniem eta péw badawczych utrudniaja przeéledzenie pra-
widtowosci przebiegu eksperymentu. Z przedstawionej pracy wynika, ze Doktorant badania pro-
wadzit na dwéch odmiennych konstrukeyjnie prasach (hydraulicznej koszowej i Slimakowej), przy
czym kazda z pras wystepowata w dwéch wariantach — koszowa z perforowanym cylindrem lub
z perforowanym dnem oraz ¢limakowa z jednym slimakiem lub dwoma $limakami. Dodatkowo
Doktorant testowat prasy hydrauliczne w trybie pracy ciggtej i okresowej natomiast w prasach
$limakowych zastosowat odmienne warianty sit, réznigce sie miedzy soba wielkoscig otwordéw.
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Przyjetym przez Doktoranta kryterium oceny przydatnosci testowanych pras byta wydajnos¢ tto-
czenia soku z owocéw, wilgotnosé wyttokdw oraz jakos¢ otrzymanego soku, przy czym wyrézniki
jakosci stanowity takie cechy fizyko-chemiczne soku jak: zawartos¢ czastek statych w soku, met-
nosc i lepkos¢ soku, zawartosé ekstraktu w soku i jego pH, zawartos¢ cukréw (w tym glukozy, fruk-
tozy, sacharozy) zawarto$¢ sorbitolu, kwasu askorbinowego i polifenoli w przeliczenia na GAE oraz
aktywnos¢ antyoksydacyjna sokéw. Uzyskane wartosci z badan analitycznych Doktorant analizo-
wat w odniesieniu do soku z jabtek nie poddawanych ttoczeniu. Doktorant okre$lit réwniez testem
TPA twardosé¢ jabtek, ktére stanowity materiat badawczy w szerokim eksperymencie. Uznaje,
Ze zastosowane metody badan analitycznych sg aktualne i adekwatne do osiggniecia sformutowa-
nych celéw szczegétowych. Jednak w niektérych metodach zastosowane schematy postepowania
metodycznego wymagaja doszczegétowienia. Mia nowicie:

— W jakim celu odwirowywano sok podczas oznaczania jego metnosci?

— W jakim celu wykorzystywano taznie wodng do oznaczania lepkosci, skoro pomiar prowadzono
W temperaturze 20°C?

— Czy Doktorant oznaczat odczyn pH (co wynika z opisu i Zaprezentowanego urzgdzenia w meto-
dyce) czy tez kwasowoéé sokéw (co sugeruje tytut podrozdziatu), jesli kwasowoéé to w przeli-
czeniu na jaki kwas?

= W metodyce brakuje krzywej wzorcowej do oznaczania kwasu galusowego oraz obliczeri zwia-
zanych z metanolowym rozcieficzeniem prébki na etapie jej przygotowania;

— W calej metodyce brakuje jednostek odpowiadajacych oznaczanym parametrom, np. w jakich
jednostkach oznaczano metnoséé, lepkos¢, zawartoéé ekstraktu, zawartoéé cukréw, etc.;

Ponadto prosze o uzupetnienie informacji dotyczacej czasu jaki uptywat pomigdzy rozdrobnieniem
owocdw a ttoczeniem miazgi oraz pomiedzy pozyskaniem soku a jego oceng, szczegdlnie w zakre-
sie badar dotyczgcych oceny zwigzkéw bioaktywnych i aktywnoéci antyoksydacyjnej. W tym kon-
tekscie prosze Doktoranta o wyjaénienia nt. potencijalnych, niekorzystnych reakcii jakie moga za-
chodzi¢ w skutek wydtuzonego czasu obrébki surowca oraz zmian jakie w ich nastepstwie zacho-

dzg w surowym soku.

W spéjnym tematycznie cyklu publikacji dokonano analizy wynikéw empirycznych i ich interpretaciji,
w kolejnosci zgodnej z postawionymi celami szczegotowymi pracy, przy czym ujecie, pracy pt. ,,Cha-
rakterystyka oraz efektywnos¢ urzqdzen wykorzystywanych w przemysle do pozyskiwania soku
z owocow i warzyw” (P1), jako elementu cyklu publikacji, naprowadza recenzenta na postawiony
problem badawczy. W Cytowanej pracy Doktorant skupit sie na przegladzie stosowanych w prze-
tworstwie rolno-spozywezym pras oraz oméwit kryteria ich przydatnosci do ttoczenia miazgi owoco-
wej. W pracy oznaczonej symbolem P2 okreélono wplyw rozwigzania konstrukcyjnego hydraulicznej
prasy koszowej i trybu obcigzenia na przebieg procesu ttoczenia soku jabtkowego. Wykazano,
ze konstrukcja przystawki nie miata wptywu na wydajnosé ttoczenia i jednoczeénie potwierdzono,
ze prasy o dziataniu okresowym majg wyzszg wydajnos¢é ttoczenia soku w przeliczeniu na jednostke
masy owocéw. Szkoda, ze nie wyliczono istotnych réznic pomiedzy analizowanymi zmiennymi lub
nie wskazano jednorodnosci grup. W publikacjach oznaczonych symbolami P3 i P4 dokonano analizy
wptywu wielkosci otwordw sit prasy jedno- i dwuslimakowej na wydajnosé ttoczenia soku, zawartoéé
czgstek statych oraz zawartosé¢ glukozy, fruktozy, sacharozy i sorbitolu w otrzymanych sokach.



Na podstawie wynikéw wykaza no, ze prasy dwuslimakowe charakteryzujg sie wyzszg wydajnoscia
ttoczenia na poziomie 80+90% w stosunku do pras jednoslimakowych (60+70%), przy czym w zalez-
nosci od wielkosci otworéw sit mozliwe jest uzyskanie soku o matej lub duzej zawartoéci czastek
statych. W tym przypadku dla sit o wielkosci otworéw 0,4/0,5 mm wykazano, 7e udziat czastek sta-
tych wynosi ok. 12% a dla sit 1,1/1,5 mm - 41%, przy czym soki te charakteryzuja sie réwniez rela-
tywnie wigkszg zawartoscig oznacza nych substancji stodzgcych w stosunku do sokéw uzyskanych
w prasach jednoslimakowych. W kolejnej publikacji (P5) dokonano poréwnania wydajnosci ttoczenia
dwéch pras — hydrauliczne; koszowej z perforowanym cylindrem oraz dwuslimakowej o wielkosci
otwordw sit 0,4/0,5 mm. W przedstawionej pracy i jak réwniez publikaciji nie uzasadniono jednak
wyboru tych pras do dalszych badar i nie sprecyzowano trybu pracy prasy hydraulicznej (ciggta czy
okresowa). Prosze aby Doktorant uzasadnit SWOj wybér w czasie publicznej obrony. Uzyskane soki
poréwnywano pod wzgledem ich wlasciwosci fizycznych oraz zawartodci wybranych zwigzkéw bio-
aktywnych, wykazujac istotnie wigkszy ich udziat w sokach uzyska nych z wykorzystaniem prasy dwu-
$limakowej. Ostatni cel szczegotowy pracy zaktadat okreélenie wptywu odmiany jabtek i ich tekstury
na proces pozyskiwania soku na prasie dwuslimakowej o wielkoéci otwordw sit 0,4/0,5 mm oraz
ponowng ocene sokéw pod wzgledem ich metnoéci | zawartosci zwigzkéw bioaktywnych. Wyniki
tych badarn mozna znaleié w publikacji oznaczonej symbolem P6 i czgsciowo w publikacji P5. W tym
zakresie analizy prowadzono w sumie dla 9 odmian jabtek, wykazujac, ze wydajnoéé ttoczenia w ba-
danej prasie zalezy gtéwnie od twardogci | jedrnoéci owocéw. Nie wyliczono natomiast korelacji po-
migdzy analizowanymi zmiennymi, co datoby szerszy obraz tej zaleznosci. Mimo powyzszych uwag,
uwazam, ze uzyskane wyniki badan majg wartosé nie tylko poznawczg ale réwniez utylitarng, przy
czym szkoda, ze Doktorant nie pokusit sig o ich tabelaryczne zestawienie.

Uzyskane w toku badan rezultaty staty sig podstawg sformutowania 4 wnioskéw. Tylko 14 wnio-
sek majg charakter zasadniczy, gdy: odpowiadajg na postawione cele badawcze. Pozostate wnioski
maja charakter bardzo lakoniczny. Przyktadowo: wniosek 2 - cyt. , Wydajnos¢ ttoczenia soku jabt-
kowego surowego i filtrowanego na prasie jedno i dwuslimakowej uzaleiniona Jjest zaréwno
od urzqdzenia jak i wielkosci otworéw w uzytych sitach” lub wniosek 3 — , Na zawartosé sacharozy,
sorbitolu oraz zawartosé ekstraktu w soku otrzymanym na prasie jedno- i dwuslimakowej istotny
statystycznie wplyw miato samo urzqdzenie jak i wielko$¢ otworéw sit”. W tej czgsci pracy znajdujg
sig rowniez pewne podsumowania, ktére odpowiadajg na postawiony w rozprawie problem ba-
dawczy. W tym zakresie prosze Doktoranta o wyjasnienie na jakiej podstawie stwierdzit. ze cyt.
«Prasy koszowe odpowiednie sq do Srednio twardych (35-50 N} i miekkich (ponizej 35 N) odmian
[abtek, lecz uzyskuje sie na nich nizszg wydajnosé oraz gorszej jakosci sok”.

Pozostate uwagi

— Podrozdziat 3.3. Masa prébek — tytut podrozdziatu sugeruje, ze recenzent dowie sie jakg mase
materiatu badawczego (jabtek, miazgi) wykorzystywano do badan, podczas gdy w tresci tego
podrozdziatu zaprezentowano wagi uzyte do badan.

— Na jakiej podstawie ustalono staty czas suszenia prébki (tj. 3 godziny) w metodzie oznaczania
wilgotnosci wyttoczyn?

— Uwaga ogdlna do zaprezentowanej metodyki jest taka, ze zbedne jest zamieszczanie grafiki ta-
kich urzadzen jak: waga, blender, mieszadto magnetyczne czy pHmetr, gdyz s3 to standardowe
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urzgdzenia laboratoryjne, nie cha rakteryzujace sie niczym szczeg6lnym w swoim wygladzie od
innych tego typu. W zasadzie wystarczajacym bytoby zamieszczenie w tresci metodyki nazwy
producenta i modelu urzgdzenia na jakim pracowano. Bardziej ztozonymi w budowie i wyma-
gajacymi w uzyciu aparatami badawczymi byty reometr, teksturometr, metnosciomierz, reflek-
tometr czy tez spektrofotometr. Wymagaly one przygotowania probki analitycznej, ktéra
w celu wykonania pomiaru umieszezano w tzw. celach pomiarowych urzadzenia. W tym zakre-
sie grafiki mozna byto bardziej rozwingé, prezentujac schemat postgpowania pomiarowego.

— Doktorant wielokrotnie w pracy stosowat pojecia ,wysoka jakosé soku”; ,najwyzsza Jjakosc¢”;
»gorsza jakosc soku”. Nie do korica jest jasne, co Autor miat na mysli. W mojej opinii stosowanie
tego typu sformutowan jest niezasadne, gdy: jakos¢ jest pojeciem subiektywnym i bardzo in-
dywidualnym. Przyktadowo dla jednego konsumenta wysokiej jakosci sok jabtkowy to taki,
ktéry jest metny a dla innego konsumenta - sok klarowny. Stad ba rdziej zasadne bytoby opero-
wanie pojeciami zwigzanymi z konkretnie Oznaczanymi zwigzkami, np. wyisza zawartoéé GAE
lub nizsza zawartoéé kwasu askorbinowego.

— Na str. 28, drugi akapit: cyt. ,W pracy P3 ... oceniono wplyw wielkosci otworéw w sitach na
wydajnos¢ tloczenia i wielkosci czgstek statych w sktadzie czgsteczkowym soku Jjabtkowego”.
W przywotanej publikacji nie zamieszczono wynikéw okreslajgcych wielkoéé czgstek, podobnie
w metodyce badawczej nie zamieszczono odpowiednich opiséw metody.

Autor nie ustrzegt sie takie btedéw natury czysto redakeyjnych, a mianowicie takich jak: brak prze-
cinkéw, literéwki (przemieszania zamiast przemieszczania - str. 12; wtaéciwosci tekstualne za-
miast teksturalne — str. 33 i 35), znaki interpunkeyjne, stosowanie znaku ,x"” przy wymiarowaniu
zamiast znaku ,x” wstawionego z edytora symboli, niestylistyczne zdania. Stwierdzone btedy nie
majg jednak istotnego wptywu na merytoryczng ocene pracy i nie umniejszajg pozytywnego jej
odbioru, mogg natomiast pozwoli¢ Doktorantowi na unikniecie podobnych btedéw w przysztosci.

Ocena koricowa rozprawy doktorskiej

Po zapoznaniu sie z przedstawiong do oceny praca doktorska mgra inz. Kamila Wilczynskiego stwier-
dzam, ze spetnia ona wymogi formalne stawiane tego typu opracowaniom, zgodnie z Ustawg
z dnia 14.03.2003 r. 0 stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki (Dz.U. z 2017 r. poz. 1789) oraz z Rozporzadzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyiszego
zdnia 19.01.2018 r. w sprawie szczegolowego trybu i warunkéw przeprowadzania czynnosci w prze-
wodzie doktorskim, w postepowaniu habilitacyjnym oraz w postepowaniu o nadanie tytutu profesora
(Dz.U.z 2018 r,, poz. 261).

W zwigzku z powyzszym wnosze do Wysokiej Rady Dyscypliny Inzynieria Mechaniczna, Uniwer-
sytetu Przyrodniczego w Lublinie o dopuszczenie Pana mgra inz. Kamila Wilczyriskiego do dal-
szych etapéw przewodu doktorskiego.
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